
APERITIVO

A p e r o l  S p r i t z  –  8

L i l l e t  W i l d  B e r r y  –  8

L i m o n c e l l o  S p r i t z  –  8

H u g o  –  8

S a r t i  S p r i t z  –  8

NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

P i z z a  w i e  i n  N e a p e l  –  3 6  S t u n d e n  T e i g r u h e ,  e c h t e r  S t e i n o f e n .
A u t h e n t i s c h .  P u r .  A u f  d e n  P u n k t  g e b r a c h t .  
E x t r a  l a n g e  g e r e i f t ,  f e i n s t e  Z u t a t e n ,  t r a d i t i o n e l l  g e b a c k e n .

UNSERE EMPFEHLUNGEN

P i z z a  D i a v o l a  –  1 2

T o m a t e ,  F i o r  d i  L a t t e  &
s c h a r f e  S a l a m i

P i z z a  B u r r a t a  –  1 7 . 9
C r e m i g e  B u r r a t a ,  M o r t a d e l l a ,
P i s t a z i e  &  R u c o l a

L e i c h t .  K n u s p r i g .  E c h t  i t a l i e n i s c h .
N e a p e l  a u f  d e i n e m  T e l l e r .

S a r t i  L e m o n  S p r i t z  –  8

I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  u n d  Z u s a t z s t o f f e n  f i n d e n  S i e  ü b e r  d e n  Q R - C o d e  o d e r  u n t e r
w w w . s c h w a b e n r e s o r t . d e /p i z z e r i a - m i n u t i - a - n a p o l i /.  U n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l  i n f o r m i e r t  S i e  b e i  F r a g e n  g e r n e .



B r u s c h e t t a  a l  P o m o d o r o  ( 3  S t ü c k )  –  7 . 5
G e r ö s t e t e s  B r o t  m i t  s o n n e n g e r e i f t e n  T o m a t e n ,  B a s i l i k u m  &  O l i v e n ö l

ANTIPASTI

I n s a l a t a  M i s t a  –  7
B u n t e r  B l a t t s a l a t  d e r  S a i s o n  m i t  f r i s c h e n  Z u t a t e n

C a p r e s e  m i t  F o c a c c i a  –  1 1 . 9
B ü f f e l m o z z a r e l l a  m i t  T o m a t e n ,  B a s i l i k u m  &  F o c a c c i a

I n s a l a t o n a  –  1 2 . 9
G r o ß e r  g e m i s c h t e r  S a l a t  m i t  F o c a c c i a

NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

PASTA
L a s a g n a  N a p o l e t a n a  –  1 3 . 9
H a u s g e m a c h t  m i t  k r ä f t i g e m  R i n d e r r a g ù  &  ü b e r b a c k e n  m i t  K ä s e

G n o c c h i  a l l a  S o r r e n t i n a  –  1 2 . 9
K a r t o f f e l g n o c c h i  m i t  T o m a t e ,  B a s i l i k u m  &  M o z z a r e l l a

P a p p a r d e l l e  a l  R a g ù  B o l o g n e s e  –  1 2 . 9
T r a d i t i o n e l l e  B a n d n u d e l n  m i t  a r o m a t i s c h e m  R i n d e r r a g ù

T a g l i a t e l l e  m i t  L a c h s  –  1 5 . 9
F r i s c h e  T a g l i a t e l l e  m i t  z a r t e m  L a c h s  i n  c r e m i g e r  S a u c e

M i t  L a c h s  +  4 M i t  T h u n f i s c h  +  4

L i n g u i n e  m i t  T o m a t e n  u n d  B a s i l i k u m  –  1 2 . 9
F r i s c h e  P a s t a  m i t  s o n n e n g e r e i f t e n  T o m a t e n  u n d  B a s i l i k u m

L i n g u i n e  a l l a  M a r i n a r a  –  1 3 . 9
T r a d i t i o n e l l e  P a s t a  m i t  T o m a t e n s a u c e ,  C r e m e  a u s  S a r d e l l e n ,
K n o b l a u c h  u n d  g e h a c k t e n  O l i v e n

( K i n d e r  P o r t i o n  –  8 )

( K i n d e r  P o r t i o n  –  8 )

( K i n d e r  P o r t i o n  –  8 )

( K i n d e r  P o r t i o n  –  8 )

( K i n d e r  P o r t i o n  –  8 )



Marghe r i t a  –  9 . 5
T o m a t e n s a u c e ,  F i o r  d i  L a t t e ,  B a s i l i k u m  &  O l i v e n ö l

PIZZA

Napo l i  –  1 0
T o m a t e n s a u c e ,  S a r d e l l e n ,  O l i v e n ,  K n o b l a u c h  &  O r e g a n o

Sa l ame  –  1 2
T o m a t e n s a u c e ,  F i o r  d i  L a t t e  &  i t a l i e n i s c h e  S a l a m i

Prosc i u t t o  –  1 2
T o m a t e n s a u c e ,  F i o r  d i  L a t t e  &  P r o s c i u t t o

Diavo l a  –  1 2

T o m a t e n s a u c e ,  F i o r  d i  L a t t e  &  s c h a r f e  S a l a m i

Or to l ana  –  1 3
T o m a t e n s a u c e ,  g e g r i l l t e s  G e m ü s e ,  F i o r  d i  L a t t e  &  B a s i l i k u m

Bu fa l a  –  1 2
T o m a t e n s a u c e ,  B ü f f e l m o z z a r e l l a ,  T o m a t e  &  B a s i l i k u m

Pes to  –  1 3 . 9
F i o r  d i  L a t t e ,  B a s i l i k u m c r e m e ,  K i r s c h t o m a t e n  &  P i l z e

Tonno  –  1 3
T o m a t e n s a u c e ,  F i o r  d i  L a t t e ,  T h u n f i s c h ,  O l i v e n ,  Z w i e b e l  &  B a s i l i k u m

NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

CLASSICA



NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

L a c h s  –  1 5
G e r ä u c h e r t e r  L a c h s ,  Z i t r o n e  &
R u c o l a  –  f r i s c h  &  l e i c h t

B r e s a o l a  –  1 4
F e i n e s  R i n d f l e i s c h ,  R u c o l a  &  G r a n a  P a d a n o  –  e l e g a n t  &  w ü r z i g

E b n i s e e  –  1 5
B a c o n ,  C a r b o n a r a - C r e m e  &  S a r d e l l e n  –  i n t e n s i v  &  c r e m i g

C a p r i c c i o s a  –  1 4
S c h i n k e n ,  A r t i s c h o c k e n ,  P i l z e  &  O l i v e n  –  d e r  i t a l i e n i s c h e  K l a s s i k e r

C a l z o n e  A n d r e  –  1 3 . 9
G e f ü l l t e  P i z z a  m i t  S c h i n k e n  &  l e i c h t e r  S c h ä r f e  –  C h e f ’ s  L i e b l i n g

H a m b u r g e r  –  1 5 . 9
F e i n e s  R i n d f l e i s c h ,  Z w i e b e l n  &  w ü r z i g e r  K ä s e  –  h e r z h a f t  &  m o d e r n

B u r r a t a  –  1 7 . 9
C r e m i g e  B u r r a t a ,  M o r t a d e l l a ,
P i s t a z i e  &  R u c o l a

HIGHLIGHTS

PIZZA
SIGNATURE

P a r m a  –  1 3 . 8
P a r m a s c h i n k e n ,  R u c o l a  &  G r a n a  P a d a n o  –  f r i s c h  &  a r o m a t i s c h



P i z z a  R o s s a  –  8 . 5
m i t  T o m a t e n s a u c e

FAI DA SOLO! DEINE WUNSCH-PIZZA

P i z z a  B i a n c a  –  8 . 5
m i t  M o z z a r e l l a k ä s e

NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

P e s t o  –  1 . 5 C a r b o n a r a  C r e m e  –  2 P i s t a z i e n  C r e m e  –  2 . 5

FLEISCH & FISCH

B a s i l i k u m

BASIS

ALS TOPPINGCREME

BELAG
VEGETARISCH

P r o s c i u t t o  P a r m a  –  3 . 9

M o r t a d e l l a  –  3 . 5

P a n c e t t a  B a c o n  –  2 . 5

S a l a m e  –  2 . 9

P r o s c i u t t o  –  2 . 9

S a r d e l l e n  –  3 . 5

T h u n f i s c h  –  4

S c h a r f e  S a l a m i  –  2 . 9

B r e s a o l a  –  2 . 9

L a c h s  –  4

G e m ü s e  –  2 . 9

A r t i s c h o c k e n  –  2 . 9

O l i v e n  –  1 . 5

R u c o l a  –  3 . 5

G e t r o c k n e t e  T o m a t e n  –  1 . 5

KÄSE

F i o r  d i  L a t t e  –  2

B ü f f e l m o z z a r e l l a  –  3 . 5

B u r r a t a  –  4 . 5

Z w i e b e l n  –  2

P i l z e  –  2 . 5



NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

T i r a m i s ù   –  6
C r e m i g ,  i t a l i e n i s c h ,  k l a s s i s c h

C r è m e  B r û l é e  –  6
F e i n e  V a n i l l e c r e m e  m i t
k a r a m e l l i s i e r t e r  K r u s t e

C a l z o n e  N u t e l l a  
( f ü r  4 – 6  P e r s o n e n )  –  1 4
W a r m e  P i z z a  g e f ü l l t  m i t
N u t e l l a  –  p e r f e k t  z u m  T e i l e n

HEISSGETRÄNKE

HIGHLIGHT

E s p r e s s o  –  2 . 5

E s p r e s s o  M a c c h i a t o  –  3

C a f é  C r e m e  –  3

C a p p u c c i n o  –  4

L a t t e  M a c c h i a t o  –  4 . 5

H e i ß e  S c h o k o l a d e  –  4

T e e  ( v e r s c h .  S o r t e n )  –  3 . 2

DESSERT

D o p p e l t e r  E s p r e s s o  –  3 . 5

M i l c h k a f f e e  –  4

SCHNAPS
G r a p p a  –  4

R a m a z z o t t i  –  4

L i m o n c e l l o  –  4



NAPOLETANISCHE P IZZA

Minuti a Napoli
Pizzeria

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
A f r i  C o l a  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  3  I  4

B l u n a  O r a n g e  /  Z i t r o n e  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  3  I  4

S p e z i  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  3  I  4

K a r a f f e  W a s s e r  m e d i u m  /  s t i l l  ( 0 , 7 5 l )  –  6

T a f e l w a s s e r  m e d i u m  /  s t i l l  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  2 . 5  I  3 . 5

S a f t s c h o r l e  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  3  I  4

BIER
G o l d  O c h s e n  O r i g i n a l  ( 0 , 3 l  I  0 , 5 l )  –  3 . 5  I  4 . 5

K e l l e r w e i z e n  v o m  F a s s  ( 0 , 3 l  I  0 , 5 l )  –  3 . 5  I  4 . 5

K r i s t a l l w e i z e n  ( 0 , 5 l )  –  4 . 5

R u s s  ( 0 , 3 l  I  0 , 5 l )  –  3 . 5  I  4 . 5

B i e r  /  H e f e w e i z e n  a l k o h o l f r e i  ( 0 , 5 l )  –  4 . 5

R a d l e r  ( 0 , 3 l  I  0 , 5 l )  –  3 . 5  I  4 . 5

C o l a - W e i z e n  ( 0 , 3 l  I  0 , 5 l )  –  3 . 5  I  4 . 5

S ä f t e  -  A p f e l ,  J o h a n n i s b e e r e ,  M a r a c u j a ,  e t c .  ( 0 , 2 l  I  0 , 4 l )  –  3  I  4

WEIN
P i n o t  G r i g i o ,  t r o c k e n ,  w e i ß  ( 0 , 2 l )  –  6 . 5

P i n o t  G r i g i o ,  t r o c k e n ,  r o s é  ( 0 , 2 l )  –  6 . 5

P r i m i t i v o ,  t r o c k e n ,  r o t  ( 0 , 2 l )  –  7

W e i n s c h o r l e  w e i ß / r o s é / r o t  ( 0 , 2 l )  –  4 . 9

A f r i  C o l a  Z e r o  ( 0 , 3 3 l )  –  3 . 5


	Pizzeria
	Minuti a Napoli
	Pizza wie in Neapel – 36 Stunden Teigruhe, echter Steinofen.
	Leicht. Knusprig. Echt italienisch.
	UNSERE EMPFEHLUNGEN
	APERITIVO
	NAPOLETANISCHE PIZZA

	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	ANTIPASTI
	Bruschetta al Pomodoro (3 Stück) – 7.5
	Insalata Mista – 7
	Caprese mit Focaccia – 11.9
	Insalatona – 12.9

	PASTA
	Lasagna Napoletana – 13.9
	Gnocchi alla Sorrentina – 12.9
	Pappardelle al Ragù Bolognese – 12.9
	Tagliatelle mit Lachs – 15.9
	Linguine mit Tomaten und Basilikum – 12.9
	Linguine alla Marinara – 13.9
	NAPOLETANISCHE PIZZA


	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	PIZZA
	CLASSICA
	Margherita – 9.5
	Napoli – 10
	Salame – 12
	Prosciutto – 12
	Diavola – 12
	Ortolana – 13
	Bufala – 12
	Pesto – 13.9
	Tonno – 13


	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	PIZZA
	SIGNATURE
	Parma – 13.8
	Bresaola – 14
	Ebnisee – 15

	HIGHLIGHTS
	Burrata – 17.9
	Lachs – 15
	Capricciosa – 14
	Calzone Andre – 13.9
	Hamburger – 15.9


	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	FAI DA SOLO! DEINE WUNSCH-PIZZA
	BASIS
	Pizza Rossa – 8.5
	Pizza Bianca – 8.5

	CREME
	ALS TOPPING
	Pesto – 1.5
	Carbonara Creme – 2
	Pistazien Creme – 2.5


	BELAG
	FLEISCH & FISCH
	Pancetta Bacon – 2.5
	Salame – 2.9
	Scharfe Salami – 2.9
	Prosciutto – 2.9
	Prosciutto Parma – 3.9
	Bresaola – 2.9
	Mortadella – 3.5
	Thunfisch – 4
	Sardellen – 3.5
	Lachs – 4

	VEGETARISCH
	Getrocknete Tomaten – 1.5
	Zwiebeln – 2
	Oliven – 1.5
	Artischocken – 2.9
	Gemüse – 2.9
	Rucola – 3.5
	Pilze – 2.5

	KÄSE
	Fior di Latte – 2
	Büffelmozzarella – 3.5
	Burrata – 4.5
	NAPOLETANISCHE PIZZA



	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	DESSERT
	HIGHLIGHT
	Tiramisù  – 6
	Calzone Nutella  (für 4–6 Personen) – 14
	Crème Brûlée – 6


	HEISSGETRÄNKE
	SCHNAPS
	Espresso – 2.5
	Grappa – 4
	Doppelter Espresso – 3.5
	Limoncello – 4
	Espresso Macchiato – 3
	Ramazzotti – 4
	Café Creme – 3
	Milchkaffee – 4
	Cappuccino – 4
	Latte Macchiato – 4.5
	Heiße Schokolade – 4
	Tee (versch. Sorten) – 3.2

	Pizzeria

	Minuti a Napoli
	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	Afri Cola (0,2l I 0,4l) – 3 I 4
	Afri Cola Zero (0,33l) – 3.5
	Bluna Orange / Zitrone (0,2l I 0,4l) – 3 I 4
	Spezi (0,2l I 0,4l) – 3 I 4
	Säfte - Apfel, Johannisbeere, Maracuja, etc. (0,2l I 0,4l) – 3 I 4
	Saftschorle (0,2l I 0,4l) – 3 I 4
	Tafelwasser medium / still (0,2l I 0,4l) – 2.5 I 3.5
	Karaffe Wasser medium / still (0,75l) – 6

	BIER
	Gold Ochsen Original (0,3l I 0,5l) – 3.5 I 4.5
	Kellerweizen vom Fass (0,3l I 0,5l) – 3.5 I 4.5
	Kristallweizen (0,5l) – 4.5
	Radler (0,3l I 0,5l) – 3.5 I 4.5
	Cola-Weizen (0,3l I 0,5l) – 3.5 I 4.5
	Russ (0,3l I 0,5l) – 3.5 I 4.5
	Bier / Hefeweizen alkoholfrei (0,5l) – 4.5

	WEIN
	Pinot Grigio, trocken, weiß (0,2l) – 6.5
	Pinot Grigio, trocken, rosé (0,2l) – 6.5
	Primitivo, trocken, rot (0,2l) – 7
	Weinschorle weiß/rosé/rot (0,2l) – 4.9



